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FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY
Przedmiot: Zakup i sukcesywna dostawa warzyw i owoców świeżych na potrzeby stołówki szkolnej Szkoły Podstawowej nr 3 im. Św. 

Stanisława Kostki w Rybniku
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1

Banan
Wygląd: całe, twarde, zdrowe (bez śladów gnicia i pleśni), 
czyste, bez zniekształceń, wolne od szkodników i uszkodzeń 
przez nich spowodowanych. Możliwie duże jednolite kiście. 
Dopuszczalne są niewielkie wady kształtu oraz delikatne otarcia 
skórki pokrywające nie więcej niż 2% owocu. Niedopuszczalne 
pęknięcia skórki. Wymienione wady nie mogą naruszać miąższu 
owocu.
Barwa: od jasnozielonkawej do żółtej, bez ciemnych plam.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, jakości, wielkości i możliwie w tym samym 
stopniu dojrzałości kg 350                     - zł 



2

Burak czerwony
Wygląd: bulwy buraka powinny być twarde, zdrowe (bez śladów 
gnicia i pleśni), czyste, bez zniekształceń, wolne od szkodników 
i uszkodzeń przez nich spowodowanych. Dopuszczalne są 
niewielkie wady kształtu oraz delikatne otarcia skórki 
pokrywające nie więcej niż 2% bulwy. Wymienione wady nie 
mogą naruszać wnętrza warzywa. Bulwy buraka powinny być 
pozbawione liści.
Barwa: czerwono-fioletowy.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, jakości, wielkości. kg 100 - zł 

3

Brokuł
Wygląd: róże brokułu powinny być świeże, jędrne, czyste, 
zdrowe, bez oznak gnicia i pleśni, o zwartych, ściśle 
przylegających pękach kwiatowych, wolne od szkodników oraz 
uszkodzeń przez nich spowodowanych. Łodygi powinny być 
niezdrewniałe, bez pustych wewnętrznych kanałów, ładne 
wizualnie, jednolicie zielone. Dopuszczalne są niewielkie wady 
kształtu lub zabarwienia, pod warunkiem że nie mają one 
wpływu na jakość i wygląd brokułu. Dopuszczalne są małe 
listki, pod warunkiem że są zdrowe, zielone, niewyschnięte i nie 
zakrywają róży.
Barwa: zielona, jednolita, bez przebarwień.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, odmiany, jakości, wielkości i możliwie w tym 
samym stopniu dojrzałości. szt 40 - zł 

4

Cebulka ze szczypiorkiem
Wygląd: drobne bulwy posiadające warstwy wewnętrzne w 
białej barwie. Warzywo ma być: całe, twarde, zdrowe (bez 
śladów gnicia i pleśni), czyste, bez zniekształceń, wolne od 
szkodników i uszkodzeń przez nich spowodowanych. 
Dopuszczalne są niewielkie wady kształtu. Smak i zapach: 
niedopuszczalny obcy zapach, smak czy posmak. Jednolitość: 
jednolite w opakowaniu pod względem pochodzenia, odmiany, 
jakości i możliwie jednakowej wielkości i stopnia dojrzałości.

szt 70 - zł 

5
Cebula
Wygląd: cebula powinna być twarda, czysta, zdrowa, bez oznak kg 80 - zł 



gnicia i pleśni, o zwartych ściśle przylegających do siebie 
łupinach (łuskach), wolna od szkodników oraz uszkodzeń przez 
nich spowodowanych. Kształt kulisty, dopuszczalne są jednak 
niewielkie wady kształtu lub zabarwienia, pod warunkiem że nie 
mają one wpływu na jakość i wygląd cebuli. 
Barwa: słomkowa lub słomkowobrązowa.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, odmiany, jakości, wielkości.

6

 Cebula czerwona
cała, bez żadnych uszkodzeń, pokryta suchą łuską, jędrna, bez 
objawów
wyrośnięcia lub kiełkowania,        kg 80

7

Clementyna
Wygląd: całe, dojrzałe, soczyste, słodkie, zdrowe (bez śladów 
gnicia i pleśni), czyste, bez zniekształceń, wolne od szkodników 
i uszkodzeń przez nich spowodowanych. Dopuszczalne są 
niewielkie wady kształtu oraz delikatne otarcia skórki 
pokrywające nie więcej niż 2% owocu. Wymienione wady nie 
mogą naruszać miąższu owocu.  Dopuszcza się owoce wraz z 
łodygami i listkami, jeśli mają kolor zielony. Nieodgniecione.
Barwa: pomarańczowa.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, jakości, wielkości i możliwie w tym samym 
stopniu dojrzałości. Waga jednej sztuki od 100g do 120g. kg 80 - zł 

8

Czosnek
Wygląd: główki czosnku powinny być twarde, zdrowe (bez 
śladów gnicia i pleśni), czyste, bez zniekształceń, wolne od 
szkodników i uszkodzeń przez nich spowodowanych. Bez 
widocznych oznak kiełkowania. Dopuszczalne są niewielkie 
wady kształtu oraz delikatne otarcia skórki pokrywające nie 
więcej niż 2% owocu. Wymienione wady nie mogą naruszać 
ząbków czosnku.
Barwa: biała.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, jakości, wielkości. szt 220 - zł 

9 Cukinia
Wygląd: cukinia powinna być świeża, twarda, czysta, zdrowa, 

kg 80 - zł 



bez oznak gnicia i pleśni. Warzywo ładne wizualnie, jednolicie 
zielone. Dopuszczalne są niewielkie wady kształtu lub 
zabarwienia, pod warunkiem że nie mają one wpływu na jakość i 
wygląd. Owoce cukinii powinny być podłużne, zwężone u 
nasady.
Barwa: jednolicie zielona.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, odmiany, jakości, wielkości.

10

Cytryna                                                                
Wygląd: całe, twarde, zdrowe (bez śladów gnicia i pleśni), 
czyste, bez zniekształceń, wolne od szkodników i uszkodzeń 
przez nich spowodowanych. Dopuszczalne są niewielkie wady 
kształtu oraz delikatne otarcia skórki pokrywające nie więcej niż 
2% owocu. Wymienione wady nie mogą naruszać miąższu 
owocu. 
Barwa: żółta.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, jakości, wielkości i możliwie w tym samym 
stopniu dojrzałości. Waga jednej sztuki od 130g do 150g. kg 100 - zł 

11

Gruszka
Wygląd: całe, dojrzałe, zdrowe (bez śladów gnicia i pleśni), 
czyste, bez zniekształceń, wolne od szkodników i uszkodzeń 
przez nich spowodowanych. Skóra matowa, cienka. 
Dopuszczalne są niewielkie wady kształtu oraz delikatne otarcia 
skórki pokrywające nie więcej niż 2% owocu. Wymienione 
wady nie mogą naruszać miąższu owocu. 
Barwa: w zależności od gatunku od zielonej po żółty.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, jakości, wielkości i możliwie w tym samym 
stopniu dojrzałości kg 100 - zł 

12 Jabłko
Wygląd: całe, dojrzałe, soczyste, zdrowe (bez śladów gnicia 
i pleśni), czyste, bez zniekształceń, wolne od szkodników 
i uszkodzeń przez nich spowodowanych. Skóra jabłka gładka, 
bez śladów spalenizny lub brązowych, smugowatych plam.
Dopuszczalne są niewielkie wady kształtu oraz delikatne otarcia 
skórki pokrywające nie więcej niż 2% owocu. Wymienione 
wady nie mogą naruszać miąższu owocu. 

kg 400 - zł 



Barwa: w zależności od gatunku od zielonej po żółty i czerwony.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, jakości, wielkości.

13

Kalafior
Wygląd: róże kalafiora powinny być świeże, jędrne, czyste, 
zdrowe, bez oznak gnicia i pleśni, o zwartych, ściśle 
przylegających pękach kwiatowych, wolne od szkodników oraz 
uszkodzeń przez nich spowodowanych. Łodygi powinny być 
niezdrewniałe, bez pustych wewnętrznych kanałów, ładne 
wizualnie. Dopuszczalne są niewielkie wady kształtu lub 
zabarwienia, pod warunkiem że nie mają one wpływu na jakość i 
wygląd kalafiora.
Barwa: biała.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, odmiany, jakości, wielkości. szt 70 - zł 

14

Kalarepa
Wygląd: owoc kalarepy powinien być świeży, jędrny, czysty, 
zdrowy, bez oznak gnicia i pleśni. Łodygi powinny być cienkie, 
niezdrewniałe, koloru jasnozielonego lub białego. Liście zdrowe, 
zielone, niewyschnięte. Dopuszczalne są niewielkie wady 
kształtu lub zabarwienia, pod warunkiem że nie mają one 
wpływu na jakość i wygląd kalarepy.
Barwa: owoc - jasnozielona, liście - ciemnozielona.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, odmiany, jakości, wielkości. Waga minimum 240g. szt 150 - zł 

15

Kapusta biała 
Wygląd: główka kapusty powinna być świeża, twarda, czysta, 
zdrowa, bez oznak gnicia i pleśni, o zwartych, ściśle 
przylegających do siebie liściach (zbita), wolna od szkodników 
oraz uszkodzeń przez nich spowodowanych.  Dopuszczalne są 
niewielkie wady kształtu, pod warunkiem że nie mają one 
wpływu na jakość i wygląd warzywa. Kształt główki owalny lub 
kulisty.
Barwa: jasnozielona.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, odmiany, jakości, wielkości. kg 160 - zł 



16

Kapusta czerwona
Wygląd: główka kapusty powinna być świeża, jędrna, czysta, 
zdrowa, bez oznak gnicia i pleśni, o zwartych, ściśle 
przylegających do siebie liściach (zbita), wolna od szkodników 
oraz uszkodzeń przez nich spowodowanych.  Dopuszczalne są 
niewielkie wady kształtu, pod warunkiem że nie mają one 
wpływu na jakość i wygląd warzywa. Kształt główki owalny lub 
kulisty.
Barwa: czerwono-fioletowa.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, odmiany, jakości, wielkości. kg 200 - zł 

17

Kapusta kiszona
  poszatkowana, jędrna, chrupka, w kolorze jasnożółtym, o 
odpowiednim dla warzyw kiszonych smaku i aromacie, bez 
pleśni Opakowanie 1kg, wiaderko.

kg

150 - zł 

18

Kapusta pekińska
Wygląd: liście kapusty pekińskiej powinny być sprężyste, 
świeże, czyste, zdrowe, bez oznak gnicia i pleśni, o zwartych, 
ściśle przylegających do siebie liściach (zbita), wolna od 
szkodników oraz uszkodzeń przez nich spowodowanych. Ładna 
wizualnie, bez uschniętych i pożółkłych liści. Dopuszczalne są 
niewielkie wady kształtu, pod warunkiem że nie mają one 
wpływu na jakość i wygląd warzywa. 
Barwa: biało-zielona.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, odmiany, jakości, wielkości. kg 80 - zł 

19

Kiwi
Wygląd: owoce kiwi powinny być całe, miękkie, zdrowe (bez 
śladów gnicia i pleśni), czyste, bez zniekształceń, wolne od 
szkodników i uszkodzeń przez nich spowodowanych. Kształt 
owalny. Skórka owocu zielona, omszona. Dopuszczalne są 
niewielkie otarcia skórki pokrywające nie więcej niż 2% owocu. 
Wymienione wady nie mogą naruszać miąższu owocu.
Barwa: ciemnozielona.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, jakości, wielkości i możliwie w tym samym 
stopniu dojrzałości kg 50 - zł 



20

Koperek
Ładny wizualnie, liście zdrowe, jędrne, niewyschnięte. Pęczek 
minimum 50g. szt 150 - zł 

21

Marchewka korzeń
Wygląd: marchewki powinny być świeże, twarde, czyste, 
zdrowe, bez oznak gnicia i pleśni, wolne od szkodników oraz 
uszkodzeń przez nich spowodowanych. Dopuszczalne są 
niewielkie wady kształtu lub zabarwienia, pod warunkiem że nie 
mają one wpływu na jakość i wygląd marchewki. Korzeń 
pozbawiony naci.
Barwa: pomarańczowa, jednolita bez przebarwień.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, odmiany, jakości, wielkości. kg 300 - zł 

22

Morela
owoc o świeżym, zdrowym wyglądzie, odpowiednio 
dojrzały,miąższ soczysty, bez stłuczeń, obić, wgnieceń, bez 
oznak wewnętrznego wyschnięcia czy gnicia,
jednolite odmianowo kg 40

23

Mandarynka
dobrej jakości, o świeżym, zdrowym wyglądzie,
odpowiednio dojrzałe, słodki i soczysty miąższ, który musi być 
całkowicie zdrowy, bez stłuczeń, obić,
wgnieceń, bez oznak wyschnięcia czy gnicia, pleśni, zepsucia, 
jednolite odmianowo kg 100

24

Ogórek zielony
Wygląd: ogórek powinien być świeży, twardy, czysty, zdrowy, 
bez oznak gnicia i pleśni. Warzywo ładne wizualnie, jednolicie 
zielone. Dopuszczalne są niewielkie wady kształtu lub 
zabarwienia, pod warunkiem że nie mają one wpływu na jakość i 
wygląd.
Barwa: jednolicie zielona.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, odmiany, jakości, wielkości. kg 80 - zł 

25 Papryka czerwona
Wygląd: papryka powinna być świeża, jędrna, czysta, zdrowa, 
bez oznak gnicia pleśni, wolna od szkodników oraz uszkodzeń 
przez nich spowodowanych. Dopuszczalne są niewielkie wady 
kształtu lub zabarwienia, pod warunkiem że nie mają one 

kg 90 - zł 



wpływu na jakość i wygląd papryki. Ładna wizualnie, z 
błyszczącą skórą.
Barwa: czerwona.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, odmiany, jakości, wielkości i możliwie w tym 
samym stopniu dojrzałości.

26

Pieczarka
Uprawna, czysta, w całości, o białej barwie, bez śladów 
uszkodzeń mechanicznych i uszkodzeń spowodowanych. kg 50 - zł 

27

Pietruszka korzeń
Wygląd: korzeń pietruszki powinien być świeży, twardy, czysty, 
zdrowy, bez oznak gnicia i pleśni, wolny od szkodników oraz 
uszkodzeń przez nich spowodowanych. Dopuszczalne są 
niewielkie wady kształtu lub zabarwienia, pod warunkiem że nie 
mają one wpływu na jakość i wygląd pietruszki. Korzeń 
pozbawiony naci.
Barwa: biała, jednolita, bez przebarwień.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, odmiany, jakości, wielkości. kg 200 - zł 

28

Pietruszka natka
Ładna wizualnie, liście zdrowe, czyste, jędrne, niewyschnięte, 
bez oznak gnicia i pleśni, wolne od szkodników oraz uszkodzeń 
przez nich spowodowanych. Pęczek minimum 40g. szt 400 - zł 

29

Pomarańcza
Wygląd: całe, dojrzałe, soczyste, słodkie, zdrowe (bez śladów 
gnicia i pleśni), czyste, bez zniekształceń, wolne od szkodników 
i uszkodzeń przez nich spowodowanych. Dopuszczalne są 
niewielkie wady kształtu. Skóra idealnie gładka,  nieodgniecone.
Barwa: pomarańczowa.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, jakości, wielkości i możliwie w tym samym 
stopniu dojrzałości kg 100 - zł 

30

Pomidory koktajlowe
czerwone, żółte lub pomarańczowe,
jednolite odmianowo, o zdrowym, świeżym wyglądzie, jędrne, 
czyste kg 50

31 Pomidor kg 50 - zł 



Wygląd: całe, dojrzałe, zdrowe (bez śladów gnicia i pleśni), 
czyste, bez zniekształceń, wolne od szkodników i uszkodzeń 
przez nich spowodowanych. Skóra matowa, cienka. 
Dopuszczalne są niewielkie wady kształtu oraz delikatne otarcia 
skórki pokrywające nie więcej niż 2% owocu. Wymienione 
wady nie mogą naruszać miąższu warzywa. 
Barwa: czerwona.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, jakości, wielkości i możliwie w tym samym 
stopniu dojrzałości.

32

Por
Wygląd: por powinien być jędrny, czysty, zdrowy, bez oznak 
gnicia i pleśni, wolny od szkodników oraz uszkodzeń przez nich 
spowodowanych. Łodyga biała z tzw. piętką oraz ciemnozielone, 
długie, płaskie liście, ładne wizualnie, jednolicie zielone, 
niewyschnięte.
Barwa: biała przechodząca w zielony.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, odmiany, jakości, wielkości. Minimalna waga 1 
szt. 260g. szt 150 - zł 

33

Rzodkiewka pęczek
Wygląd: owoc rzodkiewki powinien być świeży, twardy, czysty, 
zdrowy, bez oznak gnicia i pleśni, wolny od szkodników oraz 
uszkodzeń przez nich spowodowanych. Dopuszczalne są 
niewielkie wady kształtu lub zabarwienia, pod warunkiem że nie 
mają one wpływu na jakość i wygląd rzodkiewki. Listki zdrowe, 
zielone, niewyschnięte.
Barwa: różowa.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, odmiany, jakości, wielkości. Pęczek minimum 
180g

szt 70 - zł 

34 Sałata lodowa
Wygląd: sałata powinna być krucha, świeża, czysta, zdrowa, bez 
oznak gnicia i pleśni, o zwartych, ściśle przylegających do siebie 
liściach (zbita), wolna od szkodników oraz uszkodzeń przez nich 
spowodowanych. Ładna wizualnie, bez uschniętych i pożółkłych 

szt 100 - zł 



liści.  Dopuszczalne są niewielkie wady kształtu, pod warunkiem 
że nie mają one wpływu na jakość i wygląd warzywa. 
Barwa: zielona.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, odmiany, jakości, wielkości.

35

Śliwka
Wygląd: owoce śliwki powinny być całe, miękkie, zdrowe (bez 
śladów gnicia i pleśni), czyste, bez zniekształceń, wolne od 
szkodników i uszkodzeń przez nich spowodowanych. 
Dopuszczalne są niewielkie otarcia skórki pokrywające nie 
więcej niż 2% owocu. Wymienione wady nie mogą naruszać 
miąższu owocu.
Barwa: fioletowa.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, jakości, wielkości i możliwie w tym samym 
stopniu dojrzałości

kg 30 - zł 

36

Seler korzeń

Wygląd: korzeń selera powinien być świeży, twardy, czysty, 
zdrowy, bez oznak gnicia i pleśni, wolny od szkodników oraz 
uszkodzeń przez nich spowodowanych. Korzeń pozbawiony 
naci.
Barwa: biała, jednolita, bez przebarwień.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, odmiany, jakości, wielkości.

kg 200 - zł 

37

Szczypiorek
Ładny wizualnie, liście zdrowe, czyste, jędrne, niewyschnięte, 
bez oznak gnicia pleśni, wolne od szkodników oraz uszkodzeń 
przez nich spowodowanych. Pęczek minimum 30g szt 60 - zł 

38 Ziemniaki kg 4000 - zł 



Wygląd: bulwy ziemniaków powinny być twarde, zdrowe (bez 
śladów gnicia i pleśni), wolne od szkodników i uszkodzeń przez 
nich spowodowanych. Ziemniaki niezazieleniałe, 
nienadmarznięte oraz nieporośnięte.
Dopuszczalne są niewielkie wady kształtu oraz delikatne otarcia 
skórki pokrywające nie więcej niż 2% bulwy. Wymienione wady 
nie mogą naruszać wnętrza warzywa. 
Barwa: brązowy.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolitość: jednolite w opakowaniu pod względem 
pochodzenia, jakości, wielkości.

39

Ogórek kiszony
ogórki świeże z dodatkiem roślinnych przypraw aromatyczno-
smakowych, w
słonej zalewie, poddany naturalnemu procesowi fermentacji 
mlekowej, z ewentualnym dodatkiem
kwasu sorbowego – w przypadku opakowań niehermetycznych, 
lub utrwalony w procesie
pasteryzacji w opakowaniach hermetycznie zamkniętych. 
Twardy i chrupiący. Okres przydatności do
spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie 
mniej niż 30 dni od daty dostawy do
magazynu Zamawiającego, kg 100 - zł 

40

Brzoskwinia
owoc o świeżym, zdrowym wyglądzie, odpowiednio
dojrzały, miąższ soczysty, bez stłuczeń, obić, wgnieceń, bez 
oznak wewnętrznego wyschnięcia czy
gnicia, jednolite odmianowo

kg      50  

41

Nektaryna
owoc o świeżym, zdrowym wyglądzie, odpowiednio
dojrzały, miąższ soczysty, bez stłuczeń, obić, wgnieceń, bez 
oznak wewnętrznego wyschnięcia czy
gnicia, jednolite odmianowo kg 50

42   Mix sałat 500g     
  Różnorodna mieszanka sałat,  zawierająca m.in. sałatę lodową, 
rukolę, roszponkę, radicchio, frisee, escarole. Niektóre wersje 
mogą zawierać również marchew.  Produkt  gotowy do spożycia 
bezpośrednio po otwarciu, ponieważ został wcześniej dokładnie 

            szt 50



umyty, osuszony i pokrojony przez producenta.                       

                       RAZEM

                                  


