Zatacznik nr 1 do zapytania ofertowego SP3 251.2.2025

FORMULARZ ASORTYMENTOWO-CENOWY
Przedmiot: Zakup i sukcesywna dostawa warzyw i owocéw $wiezych na potrzeby stoléwki szkolnej Szkoly Podstawowej nr 3 im. Sw.
Stanislawa Kostki w Rybniku
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Y cena ogoétem podatku VAT | ogdétem
L.p. J.m. llos¢ |. podatku .
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. VAT % .
nettow zt | w zt (iloczyn kolumy 6i7)| (suma
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i 8)
1 |2 3 4 5 6 7 8 9
Banan
Wyglad: cale, twarde, zdrowe (bez $ladow gnicia i pleéni),
czyste, bez znieksztalcen, wolne od szkodnikéw i uszkodzen
przez nich spowodowanych. Mozliwie duze jednolite kiscie.
Dopuszczalne sa niewielkie wady ksztaltu oraz delikatne otarcia
skorki pokrywajace nie wiecej niz 2% owocu. Niedopuszczalne
pekniecia skorki. Wymienione wady nie mogg narusza¢ miazszu
owocu.
Barwa: od jasnozielonkawej do z6tej, bez ciemnych plam.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, jako$ci, wielko$ci i mozliwie w tym samym
1  stopniu dojrzatosci kg 350 -7k




Burak czerwony
Wyglad: bulwy buraka powinny by¢ twarde, zdrowe (bez Sladow
gnicia i ples$ni), czyste, bez znieksztalcen, wolne od szkodnikéw
i uszkodzen przez nich spowodowanych. Dopuszczalne sa
niewielkie wady ksztalttu oraz delikatne otarcia skérki
pokrywajace nie wiecej niz 2% bulwy. Wymienione wady nie
moga narusza¢ wnetrza warzywa. Bulwy buraka powinny by¢
pozbawione lisci.
Barwa: czerwono-fioletowy.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem

ochodzenia, jakosci, wielkosci.

kg

100

-zt

Brokul

'Wyglad: réze brokulu powinny by¢ swieze, jedrne, czyste,
zdrowe, bez oznak gnicia i plesni, o zwartych, $cisle
przylegajacych pekach kwiatowych, wolne od szkodnikéw oraz
uszkodzen przez nich spowodowanych. Lodygi powinny by¢
niezdrewniate, bez pustych wewnetrznych kanatéw, tadne
wizualnie, jednolicie zielone. Dopuszczalne sa niewielkie wady
ksztattu lub zabarwienia, pod warunkiem Ze nie maja one
wplywu na jakos¢ i wyglad brokutu. Dopuszczalne sg mate
listki, pod warunkiem ze sa zdrowe, zielone, niewyschniete i nie
zakrywaja rozy.

Barwa: zielona, jednolita, bez przebarwien.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jakoSci, wielkoSci i mozliwie w tym
samym stopniu dojrzatosci.

Szt

40

-zt

Cebulka ze szczypiorkiem

'Wyglad: drobne bulwy posiadajace warstwy wewnetrzne w
biatej barwie. Warzywo ma by¢: cale, twarde, zdrowe (bez
Sladéw gnicia i ple$ni), czyste, bez znieksztatcen, wolne od
szkodnikéw i uszkodzen przez nich spowodowanych.
Dopuszczalne sa niewielkie wady ksztattu. Smak i zapach:
niedopuszczalny obcy zapach, smak czy posmak. Jednolitos¢:
jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany,
jakosci i mozliwie jednakowej wielkosci i stopnia dojrzatosci.

Szt

70

-zt

Cebula

'Wyglad: cebula powinna by¢ twarda, czysta, zdrowa, bez oznak

kg

80

-zt




gnicia i ple$ni, o zwartych $cisle przylegajacych do siebie
tupinach (tuskach), wolna od szkodnikow oraz uszkodzen przez
nich spowodowanych. Ksztalt kulisty, dopuszczalne sa jednak
niewielkie wady ksztaltu lub zabarwienia, pod warunkiem ze nie
maja one wptywu na jakos¢ i wyglad cebuli.

Barwa: stomkowa lub stomkowobrazowa.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem

ochodzenia, odmiany, jako$ci, wielko$ci.

Cebula czerwona

cala, bez zadnych uszkodzen, pokryta sucha tuska, jedrna, bez
objawow

wyroéniecia lub kietkowania,

kg

80

Clementyna

Wyglad: cale, dojrzate, soczyste, stodkie, zdrowe (bez $ladéw
gnicia i plesni), czyste, bez znieksztatcen, wolne od szkodnikéw
i uszkodzen przez nich spowodowanych. Dopuszczalne sa
niewielkie wady ksztaltu oraz delikatne otarcia skérki
pokrywajace nie wiecej niz 2% owocu. Wymienione wady nie
moga narusza¢ miazszu owocu. Dopuszcza sie owoce wraz z
todygami i listkami, jesli majq kolor zielony. Nieodgniecione.
Barwa: pomaranczowa.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, jakosci, wielko$ci i mozliwie w tym samym
stopniu dojrzatosci. Waga jednej sztuki od 100g do 120g.

kg

80

-zt

Czosnek

Wyglad: gtowki czosnku powinny by¢ twarde, zdrowe (bez

Sladéw gnicia i plesni), czyste, bez znieksztatcen, wolne od

szkodnikéw i uszkodzen przez nich spowodowanych. Bez

widocznych oznak kieltkowania. Dopuszczalne sg niewielkie

wady ksztaltu oraz delikatne otarcia skorki pokrywajace nie

wiecej niz 2% owocu. Wymienione wady nie mogg naruszac

zabkow czosnku.

Barwa: biata.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,

Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem
ochodzenia, jakosci, wielkosci.

Szt

220

-zt

Cukinia
Wyglad: cukinia powinna by¢ §wieza, twarda, czysta, zdrowa,

kg

80

-zt




bez oznak gnicia i plesni. Warzywo tadne wizualnie, jednolicie
zielone. Dopuszczalne sg niewielkie wady ksztattu lub
zabarwienia, pod warunkiem Ze nie maja one wplywu na jakos¢ i
wyglad. Owoce cukinii powinny by¢ podluzne, zwezone u
nasady.
Barwa: jednolicie zielona.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem

ochodzenia, odmiany, jako$ci, wielko$ci.

10

Cytryna

Wyglad: cale, twarde, zdrowe (bez $ladéw gnicia i plesni),
czyste, bez znieksztalcen, wolne od szkodnikéw i uszkodzen
przez nich spowodowanych. Dopuszczalne sa niewielkie wady
ksztaltu oraz delikatne otarcia skérki pokrywajace nie wiecej niz
2% owocu. Wymienione wady nie moga narusza¢ miazszu
owocu.

Barwa: zo6ka.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, jakosci, wielkosci i mozliwie w tym samym
stopniu dojrzatosci. Waga jednej sztuki od 130g do 150g.

kg

100

-z

11

Gruszka

Wyglad: cale, dojrzate, zdrowe (bez §ladéw gnicia i plesni),
czyste, bez znieksztalcen, wolne od szkodnikéw i uszkodzen
przez nich spowodowanych. Skéra matowa, cienka.
Dopuszczalne sa niewielkie wady ksztaltu oraz delikatne otarcia
skorki pokrywajace nie wiecej niz 2% owocu. Wymienione
wady nie mogg narusza¢ miazszu owocu.

Barwa: w zaleznosci od gatunku od zielonej po z6kty.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, jako$ci, wielko$ci i mozliwie w tym samym
stopniu dojrzatoSci

kg

100

-zt

12

Jablko

Wyglad: cale, dojrzate, soczyste, zdrowe (bez $§ladéw gnicia

i plesni), czyste, bez znieksztalcen, wolne od szkodnikow

i uszkodzen przez nich spowodowanych. Skora jabtka gladka,
bez sladéw spalenizny lub brazowych, smugowatych plam.
Dopuszczalne sa niewielkie wady ksztaltu oraz delikatne otarcia
skérki pokrywajace nie wiecej niz 2% owocu. Wymienione

wady nie moga narusza¢ migzszu owocu.

kg

400

-zt




Barwa: w zalezno$ci od gatunku od zielonej po zélty i czerwony.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem

ochodzenia, jakosci, wielkosci.

13

Kalafior

Wyglad: réze kalafiora powinny by¢ Swieze, jedrne, czyste,
zdrowe, bez oznak gnicia i ple$ni, o zwartych, scisle
przylegajacych pekach kwiatowych, wolne od szkodnikéw oraz
uszkodzen przez nich spowodowanych. Lodygi powinny by¢
niezdrewniate, bez pustych wewnetrznych kanat6éw, tadne
wizualnie. Dopuszczalne sa niewielkie wady ksztattu lub
zabarwienia, pod warunkiem ze nie majq one wptywu na jakos¢ i
wyglad kalafiora.

Barwa: biala.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem

ochodzenia, odmiany, jako$ci, wielkosci.

Szt

70

-zt

14

Kalarepa

Wyglad: owoc kalarepy powinien by¢ swiezy, jedrny, czysty,
zdrowy, bez oznak gnicia i ple$ni. Lodygi powinny by¢ cienkie,
niezdrewniate, koloru jasnozielonego lub biatego. LiScie zdrowe,
zielone, niewyschniete. Dopuszczalne sa niewielkie wady
ksztattu lub zabarwienia, pod warunkiem ze nie maja one
wplywu na jako$¢ i wyglad kalarepy.

Barwa: owoc - jasnozielona, liScie - ciemnozielona.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem

ochodzenia, odmiany, jako$ci, wielko$ci. Waga minimum 240g.

Szt

150

-zt

15

Kapusta biala

Wyglad: gtéwka kapusty powinna by¢ swieza, twarda, czysta,
zdrowa, bez oznak gnicia i plesni, o zwartych, scisle
przylegajacych do siebie liSciach (zbita), wolna od szkodnikéw
oraz uszkodzen przez nich spowodowanych. Dopuszczalne s
niewielkie wady ksztaltu, pod warunkiem ze nie majq one
wplywu na jako$¢ i wyglad warzywa. Ksztatt gtéwki owalny lub
kulisty.

Barwa: jasnozielona.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem

ochodzenia, odmiany, jako$ci, wielkosci.

kg

160

-zt




16

Kapusta czerwona
Wyglad: gtéwka kapusty powinna by¢ $wieza, jedrna, czysta,
zdrowa, bez oznak gnicia i plesni, o zwartych, $cisle
przylegajacych do siebie lisciach (zbita), wolna od szkodnikéw
oraz uszkodzen przez nich spowodowanych. Dopuszczalne s
niewielkie wady ksztalttu, pod warunkiem ze nie majq one
wplywu na jakos¢ i wyglad warzywa. Ksztalt gldwki owalny lub
kulisty.
Barwa: czerwono-fioletowa.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem

ochodzenia, odmiany, jako$ci, wielkosci.

kg

200

-zt

17

Kapusta kiszona
poszatkowana, jedrna, chrupka, w kolorze jasnozoéitym, o
odpowiednim dla warzyw kiszonych smaku i aromacie, bez
lesni Opakowanie 1kg, wiaderko.

kg

150

-zt

18

Kapusta pekinska

Wyglad: liscie kapusty pekiniskiej powinny by¢ sprezyste,
Swieze, czyste, zdrowe, bez oznak gnicia i ple$ni, o zwartych,
Scisle przylegajacych do siebie lisciach (zbita), wolna od
szkodnikow oraz uszkodzen przez nich spowodowanych. f.adna
wizualnie, bez uschnietych i pozétktych liSci. Dopuszczalne sa
niewielkie wady ksztaltu, pod warunkiem Ze nie majq one
wplywu na jakos$¢ i wyglad warzywa.

Barwa: biato-zielona.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem
ochodzenia, odmiany, jako$ci, wielko$ci.

kg

80

-zt

19

Kiwi

Wyglad: owoce kiwi powinny by¢ cate, miekkie, zdrowe (bez
Sladow gnicia i plesni), czyste, bez znieksztalcen, wolne od
szkodnikow i uszkodzen przez nich spowodowanych. Ksztat
owalny. Skorka owocu zielona, omszona. Dopuszczalne sa
niewielkie otarcia skorki pokrywajace nie wiecej niz 2% owocu.
'Wymienione wady nie moga narusza¢ miazszu owocu.

Barwa: ciemnozielona.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, jako$ci, wielko$ci i mozliwie w tym samym
stopniu dojrzatosci

kg

50

-zt




20

Koperek
E.adny wizualnie, liscie zdrowe, jedrne, niewyschniete. Peczek
minimum 50g.

Szt

150

-zt

21

Marchewka korzen
'Wyglad: marchewki powinny by¢ Swieze, twarde, czyste,
zdrowe, bez oznak gnicia i plesni, wolne od szkodnikéw oraz
uszkodzen przez nich spowodowanych. Dopuszczalne sa
niewielkie wady ksztaltu lub zabarwienia, pod warunkiem ze nie
majq one wptywu na jakos$¢ i wyglad marchewki. Korzen
[pozbawiony naci.
Barwa: pomaranczowa, jednolita bez przebarwien.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem

ochodzenia, odmiany, jako$ci, wielkosci.

kg

300

-zt

22

Morela

owoc o $wiezym, zdrowym wygladzie, odpowiednio
dojrzaty,miazsz soczysty, bez sthuczen, obi¢, wgniecen, bez
oznak wewnetrznego wyschniecia czy gnicia,

jednolite odmianowo

kg

40

23

Mandarynka

dobrej jakosci, o $wiezym, zdrowym wygladzie,

odpowiednio dojrzate, stodki i soczysty miazsz, ktéry musi by¢
catkowicie zdrowy, bez sthuczen, obic,

wgniecen, bez oznak wyschniecia czy gnicia, plesni, zepsucia,
jednolite odmianowo

kg

100

24

Ogorek zielony

Wyglad: ogérek powinien by¢ swiezy, twardy, czysty, zdrowy,
bez oznak gnicia i plesni. Warzywo tadne wizualnie, jednolicie
zielone. Dopuszczalne sg niewielkie wady ksztattu lub
zabarwienia, pod warunkiem Ze nie maja one wplywu na jakos¢ i
wyglad.

Barwa: jednolicie zielona.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem

ochodzenia, odmiany, jako$ci, wielko$ci.

kg

80

-zt

25

Papryka czerwona

'Wyglad: papryka powinna by¢ swieza, jedrna, czysta, zdrowa,
bez oznak gnicia ple$ni, wolna od szkodnikéw oraz uszkodzen
przez nich spowodowanych. Dopuszczalne sg niewielkie wady
ksztattu lub zabarwienia, pod warunkiem Ze nie majg one

90

-zt




wplywu na jakos$¢ i wyglad papryki. f.adna wizualnie, z
blyszczaca skora.

Barwa: czerwona.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jakosci, wielkosci i mozliwie w tym
samym stopniu dojrzatosci.

26

Pieczarka
Uprawna, czysta, w catosci, o biatej barwie, bez sladéw
uszkodzen mechanicznych i uszkodzen spowodowanych.

kg

50

-zt

27

Pietruszka korzen

Wyglad: korzen pietruszki powinien by¢ swiezy, twardy, czysty,
zdrowy, bez oznak gnicia i plesni, wolny od szkodnikéw oraz
uszkodzen przez nich spowodowanych. Dopuszczalne sa
niewielkie wady ksztaltu lub zabarwienia, pod warunkiem ze nie
majg one wplywu na jakos$c¢ i wyglad pietruszki. Korzen
[pozbawiony naci.

Barwa: biala, jednolita, bez przebarwien.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem

ochodzenia, odmiany, jako$ci, wielkosci.

kg

200

-zt

28

Pietruszka natka

t.adna wizualnie, liScie zdrowe, czyste, jedrne, niewyschniete,
bez oznak gnicia i ple$ni, wolne od szkodnikéw oraz uszkodzen
rzez nich spowodowanych. Peczek minimum 40g.

Szt

400

-zt

29

Pomarancza

Wyglad: cale, dojrzale, soczyste, stodkie, zdrowe (bez $ladow
gnicia i ple$ni), czyste, bez znieksztalcen, wolne od szkodnikéw
i uszkodzen przez nich spowodowanych. Dopuszczalne sg
niewielkie wady ksztattu. Skéra idealnie gtadka, nieodgniecone.
Barwa: pomaranczowa.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, jako$ci, wielkosci i mozliwie w tym samym
stopniu dojrzato$ci

kg

100

-zt

30

Pomidory koktajlowe

czerwone, z6kte lub pomarariczowe,

jednolite odmianowo, o zdrowym, $wiezym wygladzie, jedrne,
czyste

kg

50

31

Pomidor

kg

50

-zt




Wyglad: cale, dojrzate, zdrowe (bez $§ladéw gnicia i plesni),
czyste, bez znieksztalcen, wolne od szkodnikéw i uszkodzen
przez nich spowodowanych. Skéra matowa, cienka.
Dopuszczalne sa niewielkie wady ksztaltu oraz delikatne otarcia
skérki pokrywajace nie wiecej niz 2% owocu. Wymienione
wady nie mogg narusza¢ miazszu warzywa.

Barwa: czerwona.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, jakosci, wielkosci i mozliwie w tym samym
stopniu dojrzato$ci.

32

Por

'Wyglad: por powinien by¢ jedrny, czysty, zdrowy, bez oznak
gnicia i ple$ni, wolny od szkodnikéw oraz uszkodzen przez nich
spowodowanych. L.odyga biata z tzw. pietka oraz ciemnozielone,
dlugie, plaskie liScie, }adne wizualnie, jednolicie zielone,
niewyschniete.

Barwa: biata przechodzaca w zielony.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jakosci, wielko$ci. Minimalna waga 1
szt. 260g.

Szt

150

-zt

33

Rzodkiewka peczek

Wyglad: owoc rzodkiewki powinien by¢ Swiezy, twardy, czysty,
zdrowy, bez oznak gnicia i ple$ni, wolny od szkodnikéw oraz
uszkodzen przez nich spowodowanych. Dopuszczalne sa
niewielkie wady ksztaltu lub zabarwienia, pod warunkiem ze nie
maja one wptywu na jakos¢ i wyglad rzodkiewki. Listki zdrowe,
zielone, niewyschniete.

Barwa: rozowa.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jako$ci, wielko$ci. Peczek minimum
180g

Szt

70

-zt

34

Salata lodowa

'Wyglad: salata powinna by¢ krucha, $wieza, czysta, zdrowa, bez
oznak gnicia i ple$ni, o zwartych, $cisle przylegajacych do siebie
lisciach (zbita), wolna od szkodnikéw oraz uszkodzen przez nich
spowodowanych. f.adna wizualnie, bez uschnietych i pozétklych

Szt

100

-zt




lisci. Dopuszczalne sa niewielkie wady ksztattu, pod warunkiem
7e nie majq one wptywu na jako$¢ i wyglad warzywa.

Barwa: zielona.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach.
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jakosci, wielkosci.

35

Sliwka

Wyglad: owoce $liwki powinny by¢ cate, miekkie, zdrowe (bez
Sladow gnicia i plesni), czyste, bez znieksztalcen, wolne od
szkodnikow i uszkodzen przez nich spowodowanych.
Dopuszczalne sg niewielkie otarcia skorki pokrywajace nie
wiecej niz 2% owocu. Wymienione wady nie mogg naruszac
migzszu owocu.

Barwa: fioletowa.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, jako$ci, wielko$ci i mozliwie w tym samym
stopniu dojrzatosci

kg

30

-7k

36

Seler korzen

Wyglad: korzen selera powinien by¢ $wiezy, twardy, czysty,
zdrowy, bez oznak gnicia i ple$ni, wolny od szkodnikéw oraz
uszkodzen przez nich spowodowanych. Korzeni pozbawiony
naci.

Barwa: biala, jednolita, bez przebarwien.

Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,
Jednolito$¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem
pochodzenia, odmiany, jakosSci, wielkoSci.

kg

200

-zt

37

Szczypiorek

F.adny wizualnie, licie zdrowe, czyste, jedrne, niewyschniete,

bez oznak gnicia ple$ni, wolne od szkodnikéw oraz uszkodzen
rzez nich spowodowanych. Peczek minimum 30g

Szt

60

-zt
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Ziemniaki

kg

4000

-zt




Wyglad: bulwy ziemniakéw powinny by¢ twarde, zdrowe (bez
Sladéw gnicia i plesni), wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez
nich spowodowanych. Ziemniaki niezazieleniale,
nienadmarzniete oraz nieporo$niete.
Dopuszczalne sa niewielkie wady ksztaltu oraz delikatne otarcia
skérki pokrywajgce nie wiecej niz 2% bulwy. Wymienione wady
nie moga narusza¢ wnetrza warzywa.
Barwa: brazowy.
Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach,
Jednolitos¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem

ochodzenia, jakosci, wielkosci.

39

Ogorek kiszony

ogorki $wieze z dodatkiem roslinnych przypraw aromatyczno-
smakowych, w

stonej zalewie, poddany naturalnemu procesowi fermentacji
mlekowej, z ewentualnym dodatkiem

kwasu sorbowego — w przypadku opakowan niehermetycznych,
lub utrwalony w procesie

pasteryzacji w opakowaniach hermetycznie zamknietych.
Twardy i chrupiacy. Okres przydatnosci do

spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie
mniej niz 30 dni od daty dostawy do

magazynu Zamawiajacego,

kg

100

-zt
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Brzoskwinia

owoc o $wiezym, zdrowym wygladzie, odpowiednio
dojrzaty, miazsz soczysty, bez sthuczen, obi¢, wgniecen, bez
oznak wewnetrznego wyschniecia czy

gnicia, jednolite odmianowo

kg

50

41

Nektaryna

owoc o $wiezym, zdrowym wygladzie, odpowiednio
dojrzaly, miazsz soczysty, bez sthuczen, obi¢, wgniecen, bez
oznak wewnetrznego wyschniecia czy

gnicia, jednolite odmianowo

kg

50

42

Mix salat 500g

Roéznorodna mieszanka satat, zawierajaca m.in. satate lodowa,
rukole, roszponke, radicchio, frisee, escarole. Niektére wersje
moga zawiera¢ rowniez marchew. Produkt gotowy do spozycia
bezposrednio po otwarciu, poniewaz zostal wczesniej doktadnie

Szt

50




umyty, osuszony i pokrojony przez producenta.

RAZEM




